
Das Projekt-Team

Das Kaffeeprojekt Lampocoy wurde 2011 
von Milvia Pineda und Dethlev Cordts ins 
Leben gerufen. Doña Milvia ist Tochter 

eines Kaffeebauern aus Lampocoy; Cordts 
hat 25 Jahre lang für ARD und ZDF aus 

aller Welt berichtet. Er macht heute Filme 
über Kaffee und leitet das Projekt 

zusammen mit seiner Frau.

„Transparenz ist uns sehr wichtig“, sagt 
Cordts. „Die Endverbraucher sollen ganz 

genau sehen und auch nachverfolgen 
können, wo und wie ihr Kaffee produziert 

und gehandelt wird. Nur so ist unser 
Projekt glaubhaft.“

Die Filme stehen bei youtube unter dem 
Suchbegriff „Lampocoy“ - oder besuchen 
Sie unsere Homepage www.cafecita.eu.
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Don Abraám ist einer von 42 Kleinbauern, die 
uns ihren wunderbaren Hochland-Kaffee direkt 

nach Hamburg liefern.

Für die engagierte Arbeit und die Qualität des 
Kaffees wurde das Projekt Lampocoy bereits 
mit internationalen Preisen ausgezeichnet.

Noten von Zartbitterschokolade, Pekannuss und 
Karamell, ein sehr großer Körper und eine sehr 
feine Säure.... Probieren Sie den Lampocoy als 

Filterkaffee oder als pure arabica Espresso.
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Die Arabica-Varietäten Catuai, Catimor, 
Bourbon werden von Hand gepflückt und 

nass aufbereitet.

Doña Katalina erntet auf ihrer winzigen Farm 
nur 60 Sack Kaffee pro Jahr. Davon kann sie - 

dank des Projektes - ihre Familie ernähren und 
die Kinder zur Schule schicken. 

Wir zahlen den Bauern von Lampocoy einen 
Preis, der mindestens 15% über dem 

Weltmarktpreis liegt und ihnen und ihren 
Familien ein Leben in Würde ermöglicht. 

Wir kaufen nur von Kleinbauern, die biologisch-
organisch wirtschaften und kontrollieren das 

durch regelmäßige chemische Analysen.

K a f f e e  h a u t n a h
Kommen Sie doch einmal mit zu einer unserer 
Kaffeereisen durch Guatemala. Sehen Sie, wie 
Kaffee produziert und verarbeitet wird. Lernen 
Sie die wichtigsten Anbaugebiete kennen und 

besuchen Sie Lampocoy und seine Bauern. 
Erleben Sie das Land des Kaffees und der 

gigantischen Vulkane!
Wir sind inzwischen auch Reiseprofis und 
begleiten Sie bei einem unvergleichlichen 

Abenteuer durch das Land des ewigen 
Frühlings.

Schreiben Sie uns:
cordts@cafecita.eu

mailto:cordts@cafecita.eu
mailto:cordts@cafecita.eu



